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Crazy Pizza Milano: arriva la nuova Signature

Cocktail List
20240227094939osarracino-5cd63049

La settimana della moda milanese ha visto il lancio della nuova Signature Cocktail List di Crazy

Pizza Milano che, in collaborazione con Drink Factory ha dato vita a dieci creazioni esclusive che

spaziano dai classici rivisitati a proposte innovative, capaci di accompagnare ogni piatto, dagli

starters sino ovviamente alla pizza.

Da Maracaibo, con Aperol e Chinotto Bio Tassoni; a Tintarella di Luna, agrumato e complesso con 

Gin Engine e aceto balsamico, fino a Felicità, frizzante e botanico con Tanqueray London Dry Gin e

Ferrari Trentodoc Brut, ogni cocktail della lista è un omaggio a un'iconica canzone italiana degli

anni '60, '70 e '80, colonna sonora del brand Crazy Pizza, il più giovane tra i brand del Gruppo

Majestas, guidato da Flavio Briatore e Francesco Costa.

In lista non ci sono però solo classici rivisitati, ma anche proposte inedite: Love in Portofino con il

suo gusto dolce-amaro, Cocorito con note mandorlate e agrumate, mentre per chi ama i sapori

decisi Pedro offre un mix di tequila, liquore di albicocca e cacao bitter. Si prosegue con O'Sarracino e

il suo tocco di caffè e vaniglia; Caruso, con Gin PiùCinque e Marsala dolce superiore Florio; Volare,

con fragola, bergamotto e tè alla pesca.

Un'attenzione particolare è rivolta anche agli analcolici, sempre più richiesti: Gloria e Volare offrono

freschezza e gusto senza rinunciare al piacere del bere miscelato. 

Nato nel 2019, il brand Crazy Pizza ha aperto sedi a Londra, Montecarlo, Roma, Milano, Porto Cervo,

Catania, Riyadh, Doha e Kuwait City.

LA DRINK LIST DI CRAZY PIZZA MILANO
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1) MARACAIBO

Fresco, dolce e leggermente amaro con Aperol, mandarino, salvia, Chinotto Bio Tassoni

2) TINTARELLA DI LUNA

Fresco, agrumato e complesso con Gin Engine, limone, mela, pompelmo rosa, aceto balsamico

3) FELICITÀ

Frizzante, botanico, fruttato e delicato con Tanqueray London Dry Gin, Crème de cassis,

lamponi, limone, Ferrari Trentodoc Brut

4) LOVE IN PORTOFINO

Dolce, amaro e note di frutta con Bitter rosso, Vermouth dolce, Hard Selzer Roys's Mango

& Pompelmo

5) COCORITO

Dolce, mandorlato, agrumato e leggermente amaro con Disaronno Amaretto, Bitter rosso, pompelmo

rosa, Cedrata Tassoni

6) PEDRO

Dolce, fruttato e piccantino con Tequila Casamigos, liquore di albicocca, lime, cacao bitters,

salsa piccante

7) O'SARRACINO

Cocktail dessert. Dolce, caffè e freschezza con Vodka Ketel One, liquore di cacao, vaniglia,

espresso, limone

8) CARUSO

Deciso e botanico con Gin PiùCinque, Marsala dolce superiore Florio

9) GLORIA alcol free

Fresco, leggermente amaro, agrumato e floreale con Tanqueray 0.0, limone, pompelmo rosa, fiori di

sambuco, Sanbitter rosso



10) VOLARE alcohol free

Dolce, profumato e fruttato con Fragola, Bergamotto, vaniglia, tè alla pesca


