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Vitavigor a Cartoomics col Vitastick realizzati
con Cucina Disney
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Vitavigor, azienda italiana nota in tutto il mondo per la produzione di grissini di alta qualita, & sbarcata
alla 262 edizione di Cartoomics, la fiera milanese che unisce cultura pop, fumetto, gaming ed
entertainment, diventata uno degli appuntamenti piu importanti nel settore a livello nazionale.

La manifestazione, svoltasi dall'8 al 10 marzo presso Fiera Milano Rho, é stata I'occasione per
presentare la linea Vitastick realizzata in collaborazione con Cucina Disney. Gli snack dedicati a
grandi e piccini sono stati presentati all'interno dello stand Disney — “Minnie Saloon” (presso gli
ingressi del padiglione 16) nelle due versioni, capaci di mettere d’accordo tutti, dai piu golosi fino ai
palati piu esigenti: Vitastick Mini, snack leggeri, croccanti e gustosi, ideali per la merenda a scuola dei
piu piccoli nelle varianti gusto “Pizza” e “Parmigiano Reggiano”, e Vitastick Integrali, lunghi grissini
ricchi di fibre ideali per chi ama la leggerezza e la qualita ma non vuole rinunciare al gusto sulla tavola
di casa come al ristorante.

“Siamo davvero orgogliosi di aver avuto la possibilita di presentare al grande e variegato pubblico di
Cartoomics i nostri nuovi VitaStick realizzati con Disney; questa manifestazione rappresenta un’ottima
occasione per mettere a disposizione di grandi e piccini il sapere e i valori tramandati di generazione
in generazione dalla mia famiglia— afferma Federica Bigiogera, marketing manager di Vitavigor— |
nostri grissini sono da sempre prodotti con ingredienti di altissima qualita, selezionati con estrema
cura e miscelati nel rispetto delle ricette originali di nonno Giuseppe, e nascono dal perfetto equilibrio
tra abilita manuale e nuove tecnologie. Presso il nostro stand sara possibile avere in omaggio le
novita di prodotto che vedono protagonista la famiglia di Topolino, sia al gusto Pizza, sia al gusto
Parmigiano Reggiano”.



