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Domenis1898 presenta la grappa LA 120
la-120-back-928368c9

DOMENIS1898 conferma la propria presenza all’interno della 52° edizione di Vinitaly, il Salone
Internazionale dei vini e dei distillati, dove quest’anno verra presentata in anteprima « LA 120 », la
grappa nata appositamente per celebrare I'importante anniversario di una delle piu antiche distillerie
italiane. Frutto di un’attenta selezione tra gli le grappe gelosamente conservate nelle cantine
dell’azienda per ottenere un prodotto unico, racchiude il sapere dell’arte distillatoria in un prezioso
decanter: colore ambrato, aroma particolarmente intenso ed armonico, gusto vellutato e affinamento
in botti di legno pregiato immerse nel silenzio di un ambiente buio e ovattato: questo e tanto altro é
“LA 120".

La 52° edizione di Vinitaly sara I'occasione perfetta dove presentare « LA 120 », che sara svelata al
pubblico all’interno di un contesto esclusivo, al fianco delle altre eccellenze DOMENIS1898. | visitatori
avranno cosi modo di apprezzare i prodotti dell'azienda, approfondendone I'evoluzione, riconoscendo
i classici e degustando in anteprima il nuovo distillato. A fianco de « LA 120 », saranno infatti presenti
anche tutte le proposte DOMENIS1898, dall'aperitivo al dopo cena, nel segno di una tradizione che
oggi, anche dopo 120 anni, € emblema dell’altissima qualita dei prodotti Made in Italy. L’iconica
Secolo e tutti i prodotti della Maison saranno presenti insieme all'intramontabile Storica Nera,
all’elegante Cividat e all'assortimento di amari e liquori tra cui D_OMEN, TRITTICO e DOMBAY, i
must have dell’aperitivo.

Non mancheranno inoltre nuove proposte di cocktail, che ovviamente vedono protagonisti i prodotti
DOMENIS1898. Presente infatti allo stand nelle giornate di domenica 15, lunedi 16 e martedi 17 aprile
un bartender d’accezione che proporra cocktails a base di spirits DOMENIS1898, a conferma della
versatilita dei prodotti, perfetti non solo per la degustazione in purezza, ma ottimi per la mixology.



