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Lo chef Luigi Tramontano conquista la stella
Michelin
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A Positano brilla una nuova stella, € quella di Luigi Tramontano, chef executive del ristorante La
Serra dell'Hotel Le Agavi. Da appena otto mesi alla guida della cucina nella Costiera Amalfitana ha
ottenuto il prestigioso riconoscimento entrando nella Guida Michelin 2018 con questa motivazione:
“i5fquane chef artefice di una cucina orna e creativa preparata con prodotti del territorio”.

LO CHEF - Luigi Tramontano e figlio d’arte, fu guidato dal

papa Antonio a esperienze formative di rilievo come I'Etoile Accademy. Originario della Campania, ha
saputo ampliare la passione verso la cucina tipica regionale con nuovi spunti derivati dalle esperienze
gastronomiche. Ha collaborato presso alcuni dei piu apprezzati alberghi e ristoranti italiani, tra cui il De
Russie di Roma ed il Grand Hotel Quisisana di Capri. L'esperienza al Don Alfonso 1890, ristorante 2
stelle Michelin di Sant’Agata sui due Golfi, ha contribuito ad allargare i suoi orizzonti, puntando verso

la diffusione della cucina mediterranea nel mondo.

IL RISTORANTE - Aperto dal 1982 con un terrazzo da cui € possibile ammirare tutta la splendida
baia, il ristorante “La Serra” e stato completamente rivisitato quest’anno : la sala € dominata da cupole
decorate con foglie dorate e pavimento in maiolica azzurra. | tavoli per I'esterno, particolarissimi, sono
stati realizzati a mano su disegno, che si e ispirato a differenti tipologie di marmo, le tappezzerie ed il
tovagliato sono realizzati ad hoc, sempre su disegno. Propone piatti tipici e specialita nazionali ed
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internazionali a pranzo, gourmet solo la sera. La cantina, curata da Nicoletta Gargiulo, con annessa
champagneria guarda il mare e gode di una vista eccezionale.

L’HOTEL - «E motivo di grande orgoglio per noi ottenere la prima stella Michelin — cosi la proprieta
dell'albergo 5 stelle - un grande riconoscimento, ottenuto tra I'altro in un tempo cosi breve. Siamo
davvero entusiasti per il lavoro svolto dallo chef Tramontano e grata a tutto il team del Hotel Le Agauvi.
Il loro brillante successo incarna perfettamente la nostra filosofia di offrire ai nostri clienti un servizio di
qualita». Le Agavi sono un vero paradiso. Il panorama € incantevole e si gode da qualsiasi angolo
dell‘albergo. La casa ha tutte le camere con terrazze e balconi a picco sul mare, e tra queste 6 suite
una delle quali con piscina privata, arredate in maniera diversa con mobili antichi e di pregio, eleganti
e luminose alcune sono dotate di vasca per idromassaggio.



